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l l Confrérie des Compagnons du Brie de Meaux,

Adresse Maison du Brie - 5 Place Charles de Gaulle - 77100 Meaux
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Historique

C’esten 1991 que fut créée a I'initiative de la ville de Meaux, la Confrérie des Compagnons du Brie de Meaux. La Confrérie Animée
par un Grand Conseil de I’Ordre, composé de membres éminents, paysans et fromageux.
La Confrérie du Brie de Meaux a pour but :

e de mettre en valeur le formage nommé Brie de Meaux A.O.C. défini et consacré par son origine, son cru, son appellation et
ses caractéristiques particulieres, tant dans le cadre de la consommation directe que dans celui de son association en ceuvres
culinaires ;

e de conserver ou éventuellement faire renaitre les us, coutumes et traditions qui le désigne et le rattachement au folklore de
la Brie Frangaise et de la province d’Ile de France ;

e de favoriser au travers du tourisme et par les chemins de la Gastronomie, 1’éducation nutritionnelle des populations et la
perpétuation ou la découverte de I’incomparable qualité unique au monde, du succulent fromage ;

e d’établir et de pérenniser tous contacts, rapports et actions conjointes, avec les Confréries représentatives dans le méme
esprit des fromages et grands vins de France, en vue de promouvoir accordailles, de réaliser fiancailles et de présider a
fécondes épousailles des Fromages et Vins.

Produits et Traditions

La vocation de la Confrérie consiste a organiser une vaste et active promotion, utilisant tous les moyens de promotion, toutes les
manifestations et toutes les occasions propres a réaliser ses desseins, aupres des Affineurs, Fromagers, Amoureux du terroir Briard
et de son fromage presque deux fois millénaire.

Le Brie de Meaux est un fromage au lait cru de vache, a pate molle et a croite fleurie d’un 1éger duvet
blanc, dont la teneur en matiere grasse sur produit fini est de 21 %. Il se présente sous la forme d’un cylindre
plat (35 & 37 cm de diametre, 2,5 cm d’épaisseur) et pese 2,6 kg environ, vendu non emballé sur paillon.
Ce fromage a une pate souple et onctueuse, mais non coulante de couleur jaune paille qui se laisse volontiers
découvrir sous une croiite duvetée de blanc et parsemée de pigments rougeatres. Sa saveur fruitée et de
terroir en fait une figure incontournable des plateaux de fromages. Lorsqu’il est bien affiné, le Brie de
Meaux a un ar6me de noisette, de creme et de beurre.
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